
BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine

 Inspiration aus der Griechischen Küche,  
gepaart mit Deutscher Kochkultur und mediterraner Kochkunst.  

Der Name ist hier Programm. 

Das völlig unaufgeregt, herzlich, frisch und wie alles bei uns auf dem Punkt. 
Mit Leidenschaft 

- - - - - - - - - - 

 Inspiration from Greek cuisine,  
paired with German cookery culture and Mediterranean culinary art.  

The name says it all here. 

It's completely unagitated, hearty, fresh and, like everything here, to the point. 
With passion 

- - - - - - - - - - 

Inspiración de la cocina griega,  
combinada con la cultura culinaria alemana y el arte culinario mediterráneo.  

El nombre lo dice todo. 

Sin agitación, abundante, fresco y, como todo aquí, al grano. 
Con pasión 

Please follow us on Instagram:  	 	 	 	 Facebook: 
bayern_huttn_moraira	 	 	 	 	 Bayern Huttn meets Greek Cuisine



BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine
Aperitifs 
Aperol Spritz	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50 
Campari Orange	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 5,50 
Campari Ananas / Pineapple		 	 	 	     	 	 	 	 € 5,50 
Lillet Wild Berry	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50 
Kir Royal		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50 
Martini Bianco	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 5,50 

Longdrinks 

Bacardi Cola	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 5,50 
Tequila Sunrise	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 5,50 
Blue Lagoon	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50 
Ouzo Special 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50 
Gin Tonic		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50 
Gin Tonic "Hendriks"	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,50 
Vodka Lemon	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50	  
Vodka Orange	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50 
Vodka "Crystal Skull" Lemon	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,50 
Vodka "Crystal Skull" Orange	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,50	 	 	 	
Sangria 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50 
Blanco 43	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50	  

Spirits	 	 	  

Lörch Obstbrände in Himbeere, Obstler und Williams Birne	 	 	 	 	 € 3,50 
Lörch fruit brandies in raspberry, fruit brandy and Williams pear	 	 	 	 	 € 3,50 
J&B Whiskey	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 4,- 
Glenmorangie 10 Years Whiskey	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,- 
Ramazotti	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 4,- 
Jägermeister	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 3,50 
Sambuca		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 3,50 
Cardenal Mendoza Brandy	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 4,50 
Brandy Terry or Veterano	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 3,50 
Vodka Absolut	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 4,- 
Vodka "Crystal Skull"	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 7,- 
Ouzo Plomari	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 3,50 
Metaxa 5 Sterne	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 3,50 
Metaxa 7 Sterne	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 4,- 
Metaxa Grande Fine 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 6,50 

	  



BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine
Salate  /  Salads  /  Ensaladas 

Beilagensalat / Side salad / Ensalada de acompañamiento	 € 4,- 

Gurkensalat / Cucumber salad / Ensalada de pepino	 € 5,50 

Griechischer Bauernsalat, Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebeln, Oliven und Schafskäse	 € 10,50 
Greek farmer's salad Tomato, cucumber, peppers, onions, olives and feta cheese 
Ensalada griega Tomate, pepino, pimientos, cebollas, aceitunas y queso feta 

Gyros Salat, Großer gemischter Salat mit Gyros-Fleisch 	 € 12,50 
Gyros salad, Large mixed salad with gyros meat / Ensalada Gyros, Ensalada mixta grande con carne gyros 

	 	 	 	  

Vorspeisen  / Starters  /  Entrantes 

Aioli mit Brot  (pro Person)	 € 2,- 

Zwiebelsuppe  /  Onion soup  /  Sopa de cebolla	 € 5,50	  

Gulaschsuppe nach Ungarischer Art / Goulash soup Hungarian-style  /  Sopa gulash a la húngara	 € 6,50	  
	  

Nürnberger Bratwürste vom Grill / Grilled Nuremberg sausages / Salchichas de Núremberg	 € 5,- 

Bayrischer Fleischkäse mit Spiegelei	 € 6,90 
Bavarian meatloaf with fried egg  /  Pastel de carne bávaro con huevo frito 

Currywurst "Ruhrpott Art" Bratwurst mit hausgemachter Currysauce dazu Pommes	 € 8,90 
Bratwurst with curry sauce served with french fries  /  Bratwurst con salsa de curry ervida con patatas fritas	 	 	 	  

	  



BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine
Hauptgerichte  /  Main courses  /  Platos principales 

Schnitzel „Wiener Art“  vom Schwein oder Hähnchen	 € 15,50 
Viennese-style schnitzel from pork or chicken  /  Escalope de cerdo o pollo 

Cordon Blue vom Schwein mit Gouda und gekochtem Schinken gefülltes Schnitzel	 € 20,90 
Pork schnitzel filled with Gouda cheese and boiled ham  /  Escalope de cerdo relleno de queso Gouda y jamón cocido 

Senioren Schnitzel  /  Schnitzel for seniors  /  Schnitzel para mayores 	 € 11,50 

mit grüner Pfeffersauce / with green pepper sauce / con salsa de pimiento verde	 € 3,50 
mit Champignon-Rahmsauce / with creamy mushroom sauce / con salsa cremosa de champiñones	  
mit Jägersauce  /  with a strong dark mushroom sauce  /  con una fuerte salsa de setas oscuras 
mit Currysauce / with curry sauce  /  con salsa de curry 
mit Zigeunersauce / with gypsy sauce / con salsa gitana	 	 	  

zu allen Schnitzeln servieren wir einen grünen Salat dazu Pommes, Bratkartoffeln oder Kartoffelkroketten 
all schnitzels are served with a green salad and French fries, fried potatoes or Potato croquettes 
todos los schnitzels se sirven con ensalada verde y patatas fritas, patatas asados o croquetas de patata 

Bratwurst mit Sauerkraut, Senf und Bratkartoffeln	 € 10,90 
Bratwurst with sauerkraut, mustard and roast potatoes  /  Bratwurst con chucrut, mostaza y patatas asadas 

Gulasch "Bayrische Art" vom Rind mit Bandnudeln	 € 16,90 
Bavarian-style beef goulash with roast potatoes  /  Gulasch de ternera a la bávara con patatas asadas 

Ossobuco, geschmorten Kalbsbeinscheibe mit Bandnudeln	 € 19,90 
Ossobuco, braised slice of veal shank with ribbon noodles  / Ossobuco, pierna de ternera estofada con cinta de fideos 

Bandnudeln Rinder-Bolognese nach original Bologna Art	 € 11,90 
Ribbon noodles beef Bolognese  /  Fideos en cinta de ternera a la boloñesa al estilo original de Bolonia 



BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine
Griechische Meze  / Greek Meze  /  Tapas griegas 

Pita Brot / Pita Bread / Pan Pita	 € 2,- 

Oliven aus Kalamata / Olives from Kalamata / Aceitunas de Kalamata	 € 3,- 

Taramosalata Dip aus Fischrogen  / Fish roe dip / Huevas de pescado dip 	 € 3,90 

Tzatziki griechischer Joghurt, Salatgurke und Knoblauch	 € 3,90 
Greek yoghurt, cucumber and garlic  /  Yogur griego, pepino y ajo	  

Pita Gyros, Pitabrot mit Schweinefleisch Gyros vom Grill, Tomate, Zwiebeln und Tzatziki	 € 6,90 
pita bread with grilled pork gyros, tomato, onions and tzatziki 
Pita Gyros, pan de pita con gyros de cerdo a la parrilla, tomate, cebolla y tzatziki 

Pita Hähnchen Gyros, Hähnchenbrust vom Grill, Tomate, Zwiebeln und Tzatziki	 € 6,90 
Pita Chicken Gyros, grilled Chicken breast meat, tomato, onions and tzatziki 
Pita Pollo Gyros, carne de pechuga de pollo a la plancha, tomate, cebolla y tzatziki 

Pita Halloumi, Halloumi Käse vom Grill mit Tomaten, Zwiebeln und Tzatziki	 € 7,90 
Pita halloumi, grilled halloumi cheese with tomatoes, onions and tzatziki 
Pita halloumi, queso halloumi a la plancha con tomate, cebolla y tzatzi 

Gigantes, Dicke Bohnen in Tomatensaucen / Broad beans in tomato sauce  / Habas en salsa de tomate  ( V )	 € 5,- 

Dolmadakia mit Reis gefüllte Weinblätter / Vine leaves stuffed with rice / Hojas de parra rellenas de arroz  ( V )	 € 5,- 

Champignons in Knoblauchöl / Mushrooms in garlic oil  /  Champiñones al ajillo  ( V )	 € 5,- 

Spanakopita Teigrollen mit Schafskäse und Spinat gefüllt  ( V )	 € 5,- 
Pastry rolls filled with feta cheese and spinach / Rollitos de hojaldre rellenos de queso feta y espinacas 

Zucchini Pommes dazu Tzatziki / Courgette fries with tzatziki / Patatas fritas de calabacín con tzatziki  ( V )	 € 5,- 

Griechische Nudeln mit Schafskäse  / Greek pasta with feta cheese  / Pasta griega con feta  ( V )	 € 5,- 

Hausgemachte Kartoffelecken mit Chili-Joghurt-Mayo  ( V )	 € 5,-	  
Homemade potato wedges with Chili yoghurt mayo / Patatas Bravas con mayonesa de yogur y chili 

Oregano Kartoffeln mit Tzatziki / Oregano potatoes with tzatziki / Patatas al orégano con tzatziki  ( V )	 € 5,-	  

Chorizo "Metaxa" Brandy, Paprikawurst flambiert / Chorizo flambéed / Chorizo flambeado al pimentón	 € 5,- 



BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine
Griechische Meze  / Greek Meze  /  Tapas griegas 

Chorizo in "Nemea" Rotwein / Chorizo "Nemea" in red wine  / Chorizo "Nemea" al vino tinto	 € 5,- 

Hähnchenbrust "Xeros", süßer Sherry, Chili und Knoblauch	 € 6,- 
Chicken breast, sweet sherry, chilli and garlic   /  Pechuga de pollo jerez dulce, chili y ajo 

Griechische Hackbällchen mit Tzatziki / Greek meatballs with tzatziki / Albóndigas griegas con tzatziki 	 € 6,- 

Souvlaki vom Grill, zwei Spieße vom Schwein oder Huhn 	 € 6,- 
Souvlaki, two skewers of pork or Chicken / Souvlaki,dos brochetas de cerdo or pollo	  

Hähnchenbrust Spieße orientalisch scharf	 € 6,- 
Oriental spicy chicken breast skewers / Brochetas orientales de pechuga de pollo picante 

Fetakäse aus dem Ofen auf Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch ( V )	 € 8,-	  
Feta cheese from the oven on tomatoes, onions and garlic  /  Queso feta al horno sobre tomates, cebollas y ajo 

Saganaki Feta, panierter gebratener Fetakäse  /  Breaded fried feta cheese  /  Queso feta frito empanado ( V )	 € 8,- 

Halloumi Käse vom Grill auf gegrillten Tomatenscheiben ( V )	 € 8,-	  
Grilled halloumi Cheese on tomato slices  /  Queso halloumi a la plancha sobre rodajas de tomate 

Loukaniko Orange, Bauernbratwurst gewürzt mit Orangenschalen, Fenchelsamen auf Orangensauce	 € 9,50	  
Loukaniko orange, Farmer's sausage, flavoured with orange peel, fennel seeds on orange sauce 
Loukaniko Naranja, salchicha campesina, aromatizada con piel de naranja, semillas de hinojo con salsa de naranja 

Gavros, Sardellen frittiert mit Aioli / Fried anchovies with Aioli / Boquerones fritos con Aioli	 € 5,- 

Calamaris vom Grill mit Aioli / Grilled calamari with aioli / Calamares a la plancha con alioli	 € 9,- 

Calamaris frittiert mit Aioli / Calamaris deep-fried with aioli / Calamaris fritos con aioli	 € 9,- 

Garnelen in Olivenöl mit Knoblauch und Chili	 € 12,50	  
Prawns flambéed in olive oil with garlic and chilli / Gambas al ajillo 

Garnelen in orientalischer Tomatensauce / Prawns in oriental tomato sauce / Gambas en salsa oriental de tomate	 € 12,50	  

Garnelen in Tomaten Fetasauce mit Ouzo abgelöscht	 € 12,50	  
Prawns in tomato-feta sauce deglazed with ouzo / Gambas en salsa de tomate y queso feta desglasada con ouzo 



BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine
Griechische Hauptgerichte / Greek Main courses / Platos principales griego 

Gyros Teller, Grill Drehspiess vom Schwein 	 € 14,50 
Gyros plate, barbecue spit of pork /  Plato de Gyros, espetón de cerdo a la barbacoa  

Souvlaki vom Schwein oder Hähnchen, Fleischspieß vom Grill	 € 14,50 
Souvlaki of pork or chicken Meat skewer with tzatziki   /  Souvlaki de cerdo o pollo Pincho de carne con tzatziki 

Bifteki vom Rind, Hacksteak mit Schafskäse	 € 14,50 
Minced steak with feta cheese / Filete picado con queso feta 

Lammkoteletts vom Grill / Lamb Chops from Grill / Chuletas de Cordero a la Parrilla	 € 20,90	  

Grillteller "Olympia", Keftedes vom Rind, Gyros, Souvlaki vom Hähnchen und Souvlaki vom Schwein	 € 21,90 
Grilled dish "Olympia", Beef keftedes, gyros, chicken souvlaki and pork souvlaki 
Plato a la parrilla "Olympia", Keftedes de ternera, gyros, souvlaki de pollo y souvlaki de cerdo 

zu allen griechischen Gerichten servieren wir eine Gemüsebeilage, Tzatziki, Oregano Kartoffeln oder griechische Reisnudeln 
all Greek dishes are served with a vegetable side dish, tzatziki, oregano potatoes or Greek rice noodles 
todos los platos griegos se sirven con guarnición de verduras, tzatziki, patatas al orégano o fideos griegos de arroz 



BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine
Kindermenü bis 12 Jahre / Children's menu up to 12 years / Menú infantil 

Kleines Wiener Schnitzel mit Pommes 	 € 8,- 
Viennese-style schnitzel with french fries  /  Schnitzel a la vienesa con patatas fritas 

Hähnchnen Filets in knuspriger Panade mit Pommes	 € 8,- 
Chicken fillets in crispy breadcrumbs with french fries  /  Filetes de pollo rebozados con patatas fritas 

Bandnudeln Rinder-Bolognese nach original Bologna Art	 € 8,- 
Spaghetti beef Bolognese in the original Bologna style  /Espaguetis de ternera a la boloñesa 

Desserts 

Saftiger Apfelkuchen mit Streusel  /  Juicy apple pie with crumble  /  Jugosa tarta de manzana con crumble	 € 5,50 

Käsekuchen hausgemacht  /  Cheesecake homemade  /  Tarta de queso casera	 € 6,50 

Zitronen Tiramisu hausgemacht  /  Lemon tiramisu homemade  /  Tiramisú de limón casero	 € 6,50 
	 	 	  

Coulant Schokoladenkuchen mit einem flüssigen Schokoladenkern	 € 5,50 
Coulant chocolate cake with a liquid chocolate centre  /  Tarta de chocolate Coulant con centro de chocolate líquido 

Gemischter Eisbecher mit frischen Früchten	 € 7,90 
Mixed ice cream sundae with fresh fruits  /  Sundae de helado mixto con fruta fresca 



BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine
Refrescos / Softdrinks 
Aqua Sin Gas	 	 	 	 	 0,33l	 	 	 	 	 € 2,50 
Aqua con Gas	 	 	 	 	 0,33l	 	 	 	 	 € 2,50 
Coca Cola	 	 	 	 	 0,33l     	 	 	 	 	 € 2,50 
Coco Cola Zero	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Fanta Limon	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Fanta Naranja	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Nestea	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Sprite	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Tonic Fever Tree	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Ginger Ale	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Zumo Manzana	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Zumo Pina	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Zumo Naranja	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
y pregunte también por nuestras Limonadas caseras 

Cervezas / Bier  
Estrella Damm	 	 	 	 	 0,3l	 	 	 	 	 € 2,50 
Estrella Damm Tanque	 	 	 	 0,5l	 	 	 	 	 € 4,- 
Damm Lemon / Clara	 	 	 	 0,33l	 	 	 	 	 € 2,50 
Estrella sin Alcohol		 	 	 	 0,33l	 	 	 	 	 € 2,50 
Erdinger Hefeweizen 	 	 	 	 0,5l	 	 	 	 	 € 4,50 
Erdinger Hefeweizen alkoholfrei	 	 	 0,5l	 	 	 	 	 € 4,50 
Tegernseer Hell	 	 	 	 	 0,5l	 	 	 	 	 € 4,70 
Kloster Andechser Hell	 	 	 	 0,5l	 	 	 	 	 € 4,70	 	  

Cafeteria 
Cafe Solo		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,- 
Cortado	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,- 
Cafe con leche	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Americano	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Espresso		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,- 
Carajillo	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 3,50 
Espresso con Irish Cream	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 3,50 
Espresso con Baileys	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 4,50 
Cappuccino	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
Te verde	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,50 
and please ask also for other Teas 



BAYERN HUTT’N  meets  Greek Cuisine
Vinos Tintos / Rotwein 

Fortius  - D.O. Navarra - Tempranillo	 Glas  €   3,-	 Flasche €  13,-  

Vilano Roble - D.O. Ribera del Duero - Tempranillo	 	 Flasche €  17,- 

Syrah Boutari - Imathia - Grecia - Syrah	 	 Flasche €  22,- 

Vinos Blancos / Weißwein 

Fortius  - D.O. Navarra - Chardonnay	 Glas €   3,-	 Flasche €  13,- 

Domine -  D.O. Rueda - Verdejo	 	 Flasche €  17,- 

Retsina Kechribari - Kalochori, Thessaloniki  ( 500ml )	 	 Flasche €  12,- 

Vinos Rosados / Rosewein 

Casa Castilla Rosado  - D.O. Cigales - Tempranillo	 Glas €   3,-	 Flasche €  13,- 

Faustino Art Collection Rosado  - D.O. Rioja - 80% Viura, 20% Chardonnay	 	 Flasche €  18,- 

Cava 

Domino de la Vega  - Vega del Río Magro - Macabeo	 Glas €  4,-	 Flasche €  17,- 


